
Tataki  de longe de Veau sauce rav igote ,  c rème glacée à  la  betterave,  pak choï





Velouté à  l 'o ignon,  tu i le  feui l letée comté et  f romage fra is







Maquereau en déc l ina ison,  pommes de terre  à  l 'hu i le ,  
ch ips  au v ina igre ,  ra i fort








La  suggest ion du chef





Estouffade de Cerf  aux marrons ,  écrasé  de pommes de terre  b leue d 'Arto is







Aigui l lettes  de Maigre ,  lent i l les  beluga,  étuvée de chou kale ,  
c rème de sh i i take b io  de Ti lques








Risotto de crozets ,  f r icassée de champignons forest iers  et  f r i ture  de panais







La  suggest ion du chef







Croust i l lant  au spéculoos ,  conf i t  de pommes,  sorbet  pomme c idrée





Tarte lette  cacao orange mandar ine,  ganache chocolat ,  
c rème glacée Cointreau vani l le






Sé lect ion de 3 f romages régionaux







La  suggest ion du chef



L E  M E N U  G O U R M A N D

Prix TTC en euros service compris

39 €



Noix de St  Jacques à  la  p lancha,  taboulé  de chou-f leur ,  c rème de c idre        19€

Foie  gras  de Canard et  cèpes  en chaud fro id ,  br ioche toastée                      18€

Tataki  de longe de Veau sauce rav igote ,  c rème glacée à  la  betterave,            14€
pak choï                                                                                                 

Velouté  à  l 'o ignon,  tu i le  feui l letée comté et  f romage fra is                           10€

Fi let  de Bœuf gr i l lé ,  barquette  de pommes de terre  "a l igoté"                       29€
à la  mimolette ,  légumes anc iens  rôt is  au four ,  jus  fumé                                                     

P i th iv iers  de Canard et  fo ie  gras ,  compotée de chou rouge aux pommes,       26€
sauce a igre  douce                                                                                                         

F i let  de Bar  gr i l lé  sur  la  peau,  butternut  conf i te  et  r i sotto de crozets ,           24€
émuls ion noisette                                                                                                 

Risotto de crozets ,  f r icassée de champignons et  f r i ture  de panais                 19€ 

Tarte lette  cacao orange mandar ine,  ganache chocolat ,                                 10€
crème glacée Cointreau vani l le

Baba au rhum v ieux agr ico le  HSE,  tartare  d 'ananas  aux baies  de goj i ,            10€
crémeux pass ion

Rocher  chocolat  65%, cacahuètes  gr i l lées  et  caramel                                   10€

Croust i l lant  au spéculoos ,  conf i t  de pommes,  sorbet  pomme c idrée              10€

Ass iette  de 5 f romages régionaux                                                             10€

L A  C A R T E

Prix TTC en euros service compris



RESTAURANT LE VERT MESNIL















12 RUE DU CHÂTEAU, 62500 TILQUES



03.21.88.99.99
















