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Hotel Chateau Tilques

Menu Saint-Sylvestre 2024

165€

/1 '
ﬁm'o/ ZQM% par personne
Boissons

élection napé feuilleté .
Sélection de canapés et feuilletés comprises *

Cappuccino de céleri vanillé, magret de canard fumé
et noisettes croquantes

.
Entrce

Terrine de Foie gras de canard mi-cuit, Chutney pomme-cannelle
et cake a la chataigne

"

Poisson

Filet de bar roti, risotto aux coques de nos plages
et sauce légere Maracuja et gingembre

Granité “Parisian mojito”
Get 31, jus de pomme et jus de citron

Viande

Noisette de cerf a la plancha, rosace de pommes de terre,
mousseline de panais et sauce chasseur aux cépes

b
“Hrovnages

Sélection de fromages du Maitre Affineur,
réduction de vinaigre de pommes et mesclun de salade

"
Vessert=

Entremet chocolat noir de Tanzani et croustillant praliné,
gelée de framboises

*3 verres de vin (12cl), 1 coupe de champagne (12cl),
eaux minérales plates ou gazeuses a discrétion (1L) , café/thé

Prix net TTC - Service compris
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Hotel Chateau Tilques

Menu enfant -12 ans
Saint-Sylvestre 2024

Aruse Cowctics

Boissons
Chiffonnade de jambon, mousseline de panais comprises *

"

Fntrce

Couronne de saumon fumé et concombre, pain toasté
;*';
3
Wt

Filet de boeuf grillé, rosace de pommes de terre,
bouquet de légumes

"
Pessert=

Entremet chocolat, meringue

*1 coupe de jus de pomme pétillant et eaux minérales

Prix net TTC - Service compris




