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Entrée + plat ou plat + dessert - 29€

Entrée + plat + dessert - 35 €
Formule demi-pension

Entrées / Starters

Fleur de courgette farcie a la sardine
Zucchini flower stuffed with sardines

Tataki de thon rouge et cassis
Bluefin tuna and blackcurrant tataki

Velouté de potiron, ciboulette, créme et fromage frais @
Pumpkin velouté with chives, cream and cream cheese

Terrine de Foie Gras de canard & confit de canard
Duck Foie Gras terrine with duck confit
Supplément 5€

Entrée du jour
Starter of the day

Plats / Mains

Filet de boeuf, sauce poivre, gratin dauphinois et fagot de haricots verts lardés
Beef fillet, peppercorn sauce, dauphinois gratin and green beans wrapped in bacon
Supplément 5€

Pavé de saumon r6ti au miel et moutarde, écrasé de pommes de terre a I'huile de truffes
Honey and mustard roasted salmon pavé, mashed potatoes with truffle oil

Burger de poulet pané au panko, Comté, frites fraiches
Panko-breaded chicken burger, Comté cheese, fresh fries

Falafel sauce curry coco & quinoa @
Falafel served with coconut-curry sauce and quinoa

Plat du jour
Main course of the day

Desserts

Trio de Fromages et salade verte
Trio of Cheeses and green salad

Tartelette vergeoise pomme créme épaisse d’Isigny
Apple and vergeoise tartle with Isigny thick cream

Dome citron sur son palet breton, coulis de mangues
Lemon dome on its Breton puck, mango coulis

Finger chocolat rocher
Chocolate rocher-style finger

Dessert du jour
Dessert of the Day




59€ par personne (20€ pour les demi-pensionnaires)
uniquement disponible le vendredi, samedi et dimanche

Amuse-Bouche du moment
Chef’s Appetizer

Entrée / Starter

Raviole aux champignons & foie gras poélé
Mushroom ravioli & pan-fried foie gras

Creme glacée au genievre de Houlle
Ice cream genievre from Houlle

Plat / Main

Filet de beeuf facon Rossini, pommes Anna, purée de carottes jaunes et endive braisée
Rossini-style beef fillet, Anna potatoes, mached yellow carrots and braised endive

Desserts

Assiette dégustation de 5 fromages
Tasting plate of 5 cheeses

OU/OR

Irish coffee revisité (avec ou sans alcool)
Irish coffee revisited (with or without alcohol)



