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Hotel Chateau Tilques

Brunch 1er janvier 2026
De 10h30 a 14h00

uppet froce /olboudd

Baguette tradition, pain aux céréales,
pain de mie, et brioche
Traditional baguette, grain bread,
sandwich bread and brioche.

Croissant, pain au chocolat, céréales, et confitures
Croissant, pain au chocolat, cereals, and Lucullus jams

CEufs brouillés, saucisses et charcuteries.
Scrambled eggs, sausages and cold cuts.

Salade de fruits et fromage blanc
Fruit salad and cottage cheese

Foie gras de canard maison
Home-made duck foie gras

Saumon fumé au bois de hétre
Smoked salmon

ozt

Chapon réti, fagots de haricots verts
et gratin dauphinois
Roast capon, bundles of green beans and gratin dauphinois

rovnage

Plateau de fromages
Cheese platter

Assortiment de desserts ‘

Desserts selection

Boissons chaudes et froides (eau, café, thé, chocolat, jus d’orange, jus de pomme,
coupe de champagne, vin rouge et blanc)
Accompanied by hot and cold beverages (water, coffee, tea, chocolate, red or white wine).

La liste des allergénes est disponible a I'accueil

N Najeti ll()tLlsé Golfs C ()“LLU()H



